
６次産業化など農山漁村発イノベーションに取り組む農林漁業者の皆さんの商
品の売上拡大に向けて、必要なブランディングやマーケティング・情報発信等の専門
知識、商談会対策を習得するとともに、加工・販売施設等の見学により加工技術
や販売現場の知識を深め、自社商品の販売力のアップを図る研修です。

①販売力強化・DX研修会
◆対象者：６次産業化など農山漁村発イノベーションに取組む事業者。また、これらに関心があり、取組みを検
討している事業者。既に自社商品を持ち、商談会への参加希望がある事業者。自社商品の開発構想がある事業者。
地域資源を活用した取組みに関心のある事業者、県市町村や農林漁業関連団体などの職員。
◆募集定員：先着 １５名 ※定員になり次第募集を締め切ります

◆研修会場：サンプロアルウィン会議室（松本市神林5300：TEL 0263-57-2211）

            ※集合形式とオンライン形式で行います

◆カリキュラム：全４回 （全４回の受講が前提になります）

日程・講義内容 ※状況により中止、または開催日時･講師等の変更を行う場合がございます。

申込方法：裏面申込書に記入して、FAXまたはE-mailにてお申込みください。

主催：信州６次産業化推進協議会

令和７年度 ６次産業化
販売力強化・DX研修会

農産物加工施設・販売施設等 研修会

受講料無料
交通費、通信費等は
自己負担となります

日時・会場 研修形式 講 義 内 容 講 師

【第１回】

集合形式

◆「６次産業化におけるブランディングについて」 (株)Torches
10月28日(火) 〇ブランディングとは 代表取締役

13:30～16：00 〇6次産業化におけるブランディングの重要性 柴 茜 氏
サンプロアルウィン 〇自社商品のセールスポイント把握方法 （長野県よろず支援拠点専門家）

第１会議室 〇他社商品との差別化の重要性 など
【第２回】

集合形式

◆「販売や商談会出店に向けての基礎知識」
11月20日(木) （商談会の事前準備編）

13:30～16：00 ○商品流通の仕組みについて 地域資源活用・地域連携
サンプロアルウィン 〇マーケティングについて 中央サポートセンタープランナー

第１会議室 〇FCPシートの書き方
○バイヤーがメーカーに求めること など

【第３回】

集合形式

【ＤＸ研修】 ECdesign
令和8年 ◆「情報発信のテクニックを知ろう」 代 表

１月22日(木) 〇AI時代に効果を出すSEOと情報発信の基本 青柳 聡 氏
13:30～16：00 〇ECサイト活用の最新動向と売上につながる (信州農山漁村発

サンプロアルウィン 実践ポイント イノベーションプランナー)
第１会議室

【第４回】

オンライン

【ＤＸ研修】
令和8年 ◆「Web模擬商談会を体験しよう」

２月５日(木) 〇Web商談会の留意点 地域資源活用・地域連携
13:30～16:30 形式 商談会のマナーやテクニック 中央サポートセンタープランナー

【バイヤーとのWeb模擬商談会】開催
〇事業者の評価 〇商品の評価
〇FCPシートのポイント

Zoom接続による
オンライン開催



令和７年度
受講料無料
交通費、通信費等は
自己負担となります

②農産物加工施設・販売施設等 研修会

◆対象者：６次産業化など農山漁村発イノベーションに取組む事業者。地域資源の活用に興味があり、農畜水産
物の生産・加工・販売に取組む事業者。これから農林漁業品の加工品に取組む予定のある事業者。
地域資源を活用した取組みに係わる県市町村や農林漁業関連団体などの職員。
◆カリキュラム：Ａコース・Ｂコース・Ｃコース ご希望のコースを選択して受講

※販売力強化・ＤＸ研修会とセットではありません。
◆募集定員：各コース先着１０名 ※定員になり次第募集を締め切ります。

日程・講義内容 ※状況により中止、または開催日時･講師等の変更を行う場合がございます。

主催：信州６次産業化推進協議会

令和７年度 販売力強化・DX研修会 / 農産物加工技術・販売施設等 研修会 申込書

申込日 令和 年 月 日
住所ふりがな

氏名
事業者名 電話番号
業種 FAX番号

携帯電話 Email (携帯不可)
加工品(商品)は何ですか
学びたい事・相談したい事

申込方法：FAXまたはE-mailにて 信州６次産業化推進協議会 までお申込みください。
FAX：026-235-7393・E-mail：info@shinshu-6jika.jp

信州６次産業化推進協議会 〒380-8570 長野市大字南長野字幅下693-2
長野県農政部農業政策課 TEL(026)235-7217 FAX(026)235-7393
農産物マーケティング室 E-mail    info@shinshu-6jika.jp

お申込み/お問合せ ※本申込書に記載された情報等は、本研修会の実施・運営のみに利用します。

□販売力強化・DX研修会に参加します （※全4回の受講が前提です）
□農産物加工施設・販売施設等 研修会に参加します
□Ａコース、□Ｂコース、□Ｃコース （※希望コースにレチェックを入れて下さい）

レ チェックを
入れて下さい

日時・会場 研修形式 講 義 内 容 講 師

【Ａコース】

集合形式

◆農産物加工所+交流施設の取組み事例を視察 安曇野市明科七貴9334-1
12月11日(木） 〇食と笑顔でつながる「えべや」 安曇野市あかしな農産物
13:30～15：30 〇地域の野菜などを加工し、伝統食を伝える 加工交流ひろば

〇加工体験、季節の料理体験などの取組み Ebeya(えべや）
【Bコース】

集合形式

◆農産物加工所+直売所+レストランなどの事例視察 安曇野市堀金烏川2696
令和8年 〇地域資源を活かした取組みについて 株式会社 旬の味

1月28日(水） ○加工現場、加工品について ほりがね物産センター
13:30～15：30 〇農産物直売所について 代表取締役 社長

〇レストランの取組みについて 中田 安秀 氏
【Ｃコース】

集合形式

◆最新の加工技術を知る(食品加工機器見学） 長野市栗田西番場205-1
令和8年 〇各種加工技術相談会・施設の利用方法について

2月17日(火） ・相談会形式で機器や技術を紹介 長野県工業技術総合センター
13:30～15：30 ・冷凍、ドライ、発酵、飲料など 食品技術部門

◆６次産業化課題相談会 （信州６次産業化推進協議会） 研究員 栗林 剛 氏
・商品化、マーケティングなどについて


